Recetle de law cneme patisaiene

Temps : 20 minutes

Ingrédients
‘Lait : 500 M Suce : 100 gv (120 powv une
Mai : 50 g creme meusaseline)

i twel - 1 demi CEuga : 100 g (2 eeyp)
de vaunille

Piéparnation :

Faine chaufern le lail et 20 g de sucre jusqu'a pelile ébullition
Pendanl ce lemps blanchiu led ceufs avec le ducre reslant puis ajeulen
Veraen 2/3 de lail sw la prépanalion en fouellant bien puid teverden
dany la casserele el cuine a few deww pendant b minudes. ‘Ca criéme va
épaissin, laidsen cuine el allendie 1 minule a ebullilion powr partpaine la
cuidon.

Résewer dans un plal aw frais el filmerv aw cenlact.
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