Recette de benbons duwwy cvvemaliaés

Temps : 45 minules

Ingrédients

Gucne enw peudne : 250 gru Giep de glucese : 75 gru
Eaw : 100 g Acide tanbigue : 1.5 g
Andme nalwel 2.5 gus (hacwltaliy)

Celervont (focultatig)

Piéparnalion :

Faine chauffern le sucre semoule, ledinop de glucose el leaw dans une
cadsenele jusqua 130 “c.

Liluen Lacide lahvique dans 1.5 g d'eaw el laisaen en allende.

A celle tempérnaluwre, ajoulen Uaiéme naturel (enuvinon 2.5 g) el le
Caissen menley jusqua 150° el ajoulen Uacide labvique el mélanger
dufpidamment powr bien mélangen a la préparnalion.

Caissen la prépanalion wefroidin jusqua la fin de Uébullilion.

Coulen le dinop oblenw dans des moules endiicones el allendez que led
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