Recette des madeleines

Temps : 30 minutes

Ingrédients

Cugs : 3 Paiit : 50 g

Suce : 150 grv Flewv d'evange (focullotigy) : 20
Fanine : 200 w

Bewve : 100 g Eevune chimique : 8 gu
P

Faire fondre le beue eb wésensen.

Blawchir lea cewfp et le sucne.

Ajeulern lov flewv devange (focullodif) et 40 g de Lol

Ajeutenv Lo fortine et lov levwre chiamigue puid apries aneiv mélonge
ajpeutev le bewvie fenduw el le Lol veatant.

Rempliv lea moules av madeleines préalablement bewuié el templizses
lea meules aw 2/3 envinen.

Melte aw fowv o 220° pendount 5 minutes puis Lloisaern cuine enwvven 10
minutes o 200°c

Gottivv lea madeleines des meules o lov dotie du fewu el laisaen tefroidin
dwv une giuille.

hi tissien.
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