Recelte de lav génsise

Temps : 30 minutes
Ingrédients
Cwp : 4 Fanine : 120 gu
Sucre : 120 g

Pué i
Blaunchin les eeufd el le sucne av Uaide dl'un batltewr électvigue ow dw
wbel palissienv anec Uaccessoine feuel.

Quand le mélange eal bien blonmchi el meusaeu, ajouten Lo fovine
tamisée en Uincenporant délicatement ouec wne moyse pewn ne pay
Laine elembern Uappaeil.

Gruaisaen le papien sulfuniaé el Uétaderv en wne ceuche véguliene ew
rempliv w cencle ow w moule delen Uusage seuhaitée.

Cuine o 200° pewv une buche weulée el 180° pewn une géneide en cencle
ow moule pendant 12 v 20 minules..

A lov setie duw fewv, veulen immédiatement avec Uaide dw papiev
suljuiaée el gavuniv v freid, nelammentl pewv une creme aw bewve
akin de ne pad Lo faine fende.

Powv wn meule, attendne vefueidissement anount démeulage et
découpage 3 necesdaine.

hi tissien.
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