Recetle de Lo creme aw bewuvre

Temps : 30 minutes

Ingrédients

Ewyd : 2 bewve : 200 g
Sucne : 150 g Eaw : 50 g
Pué fi

Sl le bewvie dw fuige.

Metine les 2 ceufs dans le wbol ballewr avec Laccesseite fouel a vilesdse
lente.

Dany une pelite casaenele, mette le suce el Ueaw et perttern a ébullilien.
Quand le sucne atteint 100 °, metlne le battewr en voute o vileade ma.

Quaond le suce atteinl 121°, meltne le batlewv v vilease lente el foe
coulev le dinep de sucne le leng de Lo cune duw battew.

Mete le battewn o vitesse mouw el alttendne Le vefeidissement de Lov pate
a bombe.

Quaond Lov pate o bembe eal sujfisoumment tefoidie, inceyperen le
bewvie ponmumade pelil av pelill el fouellern o vitease max pewv ebleniv
wne lextwre cveme o bewvie.

Vesen Uextnaill de café et mélangern. La creme eal préle av élne utilisée.

hi tissien.
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